MENU

17:00-22:30

1. EDAMAME 85,-
Salte soyabgnner (S)

2. SENMAIZUKE 89,-
Papirtynne neper syltet
med yuzu-skall og konbu

(Ses, S)

3. KYUURI NO KIMUCHI 89,-
Syltet agurk med chili

(8k, F, SO, Su, @)

4. SHIITAKE NO FUKUMENI 99,-
Shiitake-sopp kokt i sgt soyasaus
(S, F, Ses)

5. BANG BANG JI 129,-
Kald kylling i sesamsaus
(Ses, Sen, E, G, S, M, Su)

6. SOBA SALAD 169,-
Kald salat med bokhvetenudler
(S,S8esG,N)

7 .GYOZA 159,-
Svinedumplings
(S, G, Ses, Sk)

8. MABONASU 169,-
Svinekjgttdeig og aubergine
1 spicy sechuan-saus
(G, S, M, Ses)

9. OKONOMIYAKI 159,-
Japansk pannekake med
gronnsaker, saus og majones
(So, G, Se, E, Sen, F)

10. MAZEMEN 159,-
Udon-nudler med
posjert egg og chili-olje
(S, Ses, 8k, G, E)

11. KUROGOMA AISU 99,-
Hjemmelaget svart sesam-is
(E, Ses, M)

12. NAMA CHOKO 99,-
Hjemmelagde sjokoladetrgfler
med ulike smaker
(M, S, Ses)

Allergen: Gluten:G, Skalldyr:Sk, Egg:E, Fisk:F, Peangtt:P, Soya.:S,
Melk:M, Ngtter:N Selleri:Se, Sennep: Sen, Sesame: Ses,
Svovel/Sulfitt: Su, Lupin: L, Mollusk: Mo



